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*Basic Stand Package includes: Premium walling, company name on vinyl & basic electricity package (2 x 500W)
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Mindful Coffee Tasting Experience con 
BRITA, Just Breathe e Cafezal 
Roast Masters™ con Stronghold, XLVI, 
Grindie, Oatly, BRITA, Imperator, 
IPA Porcellane
Roasters Village con La Marzocco
Latte Art Live con Modbar, Alpro e 
Parmalat linea Professional
Aperitivo Bar con Smirnoff, Cafezal, 
SVN Senses, La Marzocco
VIP Bar con Smirnoff, Cafezal, 
SVN Senses, La Marzocco
Degustazioni di espresso con Dalla Corte
Degustazione di espresso con i 
torrefattori di Big Wave
Degustazione di espresso con 
Caffè Ernani
Finale Zero Waste Latte Art Throwdown 
di Oatly presso La Marzocco
Degustazione di caffè specialty con 
Chicco Pezzini
Come preparare l’espresso perfetto 
a casa con Sage
La Finale Nazionale del Master Coffee 
Grinder Championship con Grindie
Gira la Ruota con i torrefattori 
di Bay Coffee
Degustazione di Prodotti Originari e 
Miscele Artigianali
con Direzione Torrefazione ‘68
Degustazione e Workshop con Costadoro
Degustazioni sensoriali guidate da ospiti 
speciali con Bugan Coffee Lab 
Degustazione di Chai con David Rio
Workshop AeroPress con Vabres Coffee
Masterclass di Caffè & Mixology 
con Etna Coffee
Degustazione con Wide Awake Coffee
Moka Revolution: Estrazione a Caldo 
e a Freddo con Pump My Moka
Masterclass di degustazione e 
preparazione del caffè con il caffè
specialty di Ben Rahim
Triple Game Zone con Cafezal
Cupping sensoriale con Grounds 
Specialty Coffee
Degustazione di caffè e cacao con Ander
La Tazza Umana con Decent Packaging
Degustazione di caffè Geisha 
con Zar Café
Degustazione di caffè con Smeg
Degustazione di caffè con 
CoffeeStorming
Masterclass su Sostenibilità ed Etica del 
Caffè con Costadoro Caffè
Coffee Masterclass con Ditta Artigianale
Tripla Degustazione di Caffè 
con Ditta Artigianale
Live Painting con Ditta Artigianale
Cupping e Degustazione in abbinamento 
con il cioccolato con Santaromero
Degustazione Espresso con Caffè Ernani
Aperitivo al caffè (Sabato e Domenica, 
16:00 alle 17:00) con barista ospite
speciale e SVN Senses
Degustazione in esclusiva del vero 
Caffextravergine R. in abbinamento
al cioccolato con Brasiliana
Workshop e degustazione di caffè 
con Jura
Degustazione di caffè monorigine, blend 
specialty e Christmas specialty blend con 
Bloom Specialty Coffee
Degustazione di caffe’ specialty 
e workshop con Quarta Caffè
Working flair con ospite d’eccezione, il 
bartender Giorgio Chiarello,
con SVN Senses

Il Milan Coffee Festival Trail è un circuito 
di esperienze uniche al Festival, che mette 
in evidenza punti di interesse e esperienze 
imperdibili. Con stand da capogiro, workshop, 
competizioni e lancio di nuovi prodotti, questa 
guida divertente si concentra su esperienze 
multisensoriali e interazioni umane di qualità.

5 CATEGORIE:

PUNTI DI INTERESSE:

WORKSHOP DEGUSTAZIONI MASTERCLASS

COMPETIZIONI FOOD/DRINK

/ THE MILAN COFFEE 
FESTIVAL TRAIL
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MINDFUL COFFEE 
TASTING EXPERIENCE
by BRITA /  Just Breathe / Cafezal

EXPERIENCES START AT THE 
FOLLOWING TIMES:

11:00    12:00    13:00    14:00    15:00    16:00

LATTE ART LIVE 
by Modbar / Alpro /  
Parmalat Linea Professional

11:00 Il Cappuccino italiano con Alpro
 Matteo Beluffi, 
 Brand Ambassador Alpro

12:00 Latte Art Workshop
 Chiara Bergonzi, international 
 judge WLAC e Manuela Fensore,
 campionessa del mondo WLAC 2019

14:00 Come realizzare la Latte Art come
 un professionista con Modbar: 
 trucchi e consigli pratici + Q&A
 Wissem Ben Rahim, partner
 torrefattore internazionale di
 La Marzocco        

15:00 Latte Art da professionisti con Alpro 
 Matteo Beluffi,
 Brand Ambassador Alpro   

16:00 Latte Art Workshop con Parmalat  
 Giuseppe Fiorini, barista e esperto
 di Latte Art  

ROAST MASTERS™ 
by Stronghold, XLVI, Grindie, Oatly, BRITA, 
Imperator, IPA Porcellane

TURNI DI QUALIFICAZIONE

10:00  Aether coffee

10:30 Mixcafe Peru

11:00 Qima Coffee

11:30 Arusha Roastery

12:00 LOT61 Coffee Roasters

12:30 Bay Coffee Roasters

13:00 Audun Coffee

13:30  Brasiliana SAS

14:00  Ditta Artigianale

14:30  Steampunk Specialty Coffee

PLAYZONE

10:00 Ditta Artigianale

13:00 Bay Coffee

15:00 Aether Coffee
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MINDFUL COFFEE 
TASTING EXPERIENCE
by BRITA /  Just Breathe / Cafezal

EXPERIENCES START AT THE 
FOLLOWING TIMES:

11:00    12:00    13:00    14:00    15:00    16:00

LATTE ART LIVE 
by Modbar / Alpro /  
Parmalat Linea Professional

11:00 Latte Art da professionisti con Alpro
 Matteo Beluffi,
 Brand Ambassador Alpro   

12:00 Latte Art Workshop
 Chiara Bergonzi, international
 judge WLAC e Manuela Fensore, 
 campionessa del mondo WLAC 2019   
     
14:00 Latte Art Workshop con Parmalat
 Giuseppe Fiorini, barista e esperto
 di Latte Art       

15:00 Multiingredienti e Latte Art con Alpro
 Matteo Beluffi,
 Brand Ambassador Alpro
   
16:00 Latte Art e caffè specialty
 Gran Canaria “ALT ZERO” con Modbar
 Matteo Borea di La Genovese Caffè 

ROAST MASTERS™ 
by Stronghold, XLVI, Grindie, Oatly, BRITA, 
Imperator, IPA Porcellane

10:00 Live Cupping – Tostatura Day 1 

10:15 Risultati Day 1 Round Annunciati

QUARTI DI FINALE
11:00 QF1 (1 vs 8)
12:45 QF2 (2 vs 7)
14:30 QF3 (3 vs 6)
16:00 QF4 (4 vs 5)
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LATTE ART LIVE 
by Modbar / Alpro /  
Parmalat Linea Professional

11:00 Latte Art da campioni con Alpro
 Matteo Beluffi,
 Brand Ambassador Alpro   

12:00 Latte Art Grading System: Il nuovo 
 modo di imparare la Latte Art
 Andrea Villa, Livello Nero LAGS e
 Michele Hu, Campione del Mondo
 Livello Oro             
      
14:00 Latte Art Workshop con Parmalat
 Giuseppe Fiorini, barista e esperto 
 di Latte Art       

15:00 Latte Art a freddo con Alpro
 Matteo Beluffi,
 Brand Ambassador Alpro
  
16:00 Guida pratica, suggerimenti e
 trucchi per migliorare la tua
 Latte Art
 Neale Humphrey, senior trainer di
 Bay Coffee Roasters     

ROAST MASTERS™ 
by Stronghold, XLVI, Grindie, Oatly, BRITA, 
Imperator, IPA Porcellane

SEMIFINALI
10:00 SF 1 (1 vs 4)
12:30 SF 2 (2 vs 3)

FINALE
15:00

17:00 Vincitore Annunciato
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SEE 
YOU 

NEXT 
YEAR!
23-25 NOV 2024


